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Slaskie Smaki

NOTKI BIOGRAFICZNE EKSPERTOW — CZLONKOW KOMISJI
CERTYFIKACYJNYCH, WERYFIKUJACYCH LOKALE ZGLOSZONE
DO PROJEKTU SZLAK KULINARNY ,,SLASKIE SMAKI”®

Wiestaw Ambros — szef kuchni wielu renomowanych restauracji w kraju i za granicg. Prezes
Polskiej Akademii Sztuki Kulinarnej, prezes do spraw produktu regionalnego Polski i Europy
przy Europejskim Stowarzyszeniu Kucharzy Euro-Toques Polska. Przewodniczacy Slaskiej
Kapituty Smaku dziatajacej przy Slaskiej Organizacji Turystycznej. Cztonek konwentu World
Polonia Biznes Club. Laureat wielu konkurséw kulinarnych, m.in. dwukrotny mistrz Polski
kuchni regionalnej (prezentowat kuchni¢ $§laska). Wspottworca i wyktadowca Europejskiej
Akademii Sztuki Kulinarnej. W 2011 r. wyrdzniony prestizowym tytutem Eurokucharz.

Pawel Antas — Kkucharz, absolwent Zespolu Szkot Gastronomicznych im. Marii
Sktodowskiej-Curie w Czgstochowie. Szef kuchni wielu restauracji w kraju i za granica,
m. in.: t6dzkiej Anatewki, czy Restauracji EM w Koziegtowach. Laureat wielu konkursow
i festiwali, m. in. Festiwalu Pstraga w Ktodzku. W 2010 r. znalazt si¢ w finatowej dziesiatce
Pucharu Polski — najbardziej prestizowego konkursu w kraju. Organizator konkursow
kulinarnych, m. in.: Alei Dobrego Smaku w Czestochowie. Zatozyciel i czlonek zarzadu
Stowarzyszenia Kulinarnego Euro-Toques Polska oraz wiceprezes Polskiej Akademii Sztuki
Kulinarnej.

Renata Procner-Bielesz - goralka z krwi i ko$ci, z wyksztalcenia dietetyczka, z zamitowania
promotorka zdrowej, naturalnej i — przede wszystkim - lokalnej zywnos$ci. Wraz z mgzem
prowadzi Gospodarstwo Agroturystyczne ,,Na Polomiu” w Istebnej, ktore w 2010 r. zostato
laureatem konkursu ,,Pigkna wie§ wojewodztwa $laskiego”.

Marek Furczyk - przygode z gotowaniem zaczat w 1995 r. u boku szefa kuchni Jozefa
Loskota. Tuz po szkole zawodowej ksztalcit si¢ w technikum gastronomicznym jednoczesnie
pracujac w restauracji Kasztelanska. Po ukoficzeniu szkoty zaczat kulinarne podréze po
Europie i $wiecie, m. in. Francji, Wloszech, czy Tajlandii. Uczen Szkoly Paula Boucose
w Lyonie. Laureat regionalnej Zielonej Czapki Bonduelle, wspotorganizator lokalnych
konkurséw kulinarnych tj. Pszczynskie Maszkety, Puchar Slaska Szkét Gastronomicznych
czy Festiwal ,,Slaskie Smaki”®. Wiasciciel firmy Planeta Smaku, w ktorej odkrywa cickawe
niepowtarzalne smaki oraz stara si¢ zjednaé coraz to wigksze rzesze milosnikéw kuchni
Slaskiej w smacznym wydaniu.
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Slaskie Smaki

Anna Grabinska-Szcze$niak — etnolog, absolwentka Uniwersytetu Slaskiego. W latach
2003-2010 etnolog w Muzeum w Tarnowskich Gorach, od 2011 r. kierownik Dzialu
Etnografii Muzeum Gornoslaskiego w Bytomiu. Zawodowo zajmuje si¢ gldwnie
obrzedowos$cig doroczng i1 rodzinng, ktadac szczegdlny nacisk na ewolucje upodoban
kulinarnych wspotczesnych gospodyn domowych na Goérnym Slasku oraz geneze tych
zjawisk. Autorka kilkudziesieciu artykutow naukowych i popularnonaukowych.

Jolanta Konior — Zastepca Kierownika ds. Promocji Powiatu, Kultury Sportu i Turystyki
w Starostwie Powiatowym w Bielsku-Biatej. Realizuje dziatania w zakresie promocji,
rozwoju turystyki, w tym turystyki kulinarnej, oraz kultury w Powiecie Bielskim. Jest
organizatorem wielu imprez, w tym koordynatorem konkursu kulinarnego ,Kulinarne
Dziedzictwo”. Pelni réwnocze$nie funkcje cztonka komisji konkursowej na najbardziej
tradycyjna potrawe regionalna.

Agnieszka Kotwa - pracownik Wydzialu Gospodarki, Promocji i Wspolpracy
Miedzynarodowej Urzedu Marszatkowskiego Wojewodztwa Slaskiego. Od ponad 6 lat
zajmuje si¢ tematyka produktow tradycyjnych 1 regionalnych, w tym wpisywaniem
produktow na List¢ Produktow Tradycyjnych. Wspiera liczne dziatania zwigzane
z promowaniem tradycji kulinarnych wojewodztwa §laskiego i zywnosci wysokiej jakosci.
Wspblpracuje m. in. z: Ministerstwem Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Slaska Organizacja
Turystyczna, Slaskim Osrodkiem Doradztwa Rolniczego, Urzedami Marszatkowskimi innych
wojewoOdztw. Popularyzatorka tradycji kulinarnych regionu. W 2012 r. otrzymata honorowg
nagrode ,,Klucz do Polskiej Spizarni”, przyznawang osobom zastuzonym dla promocji
i rozwoju rynku polskich produktéw regionalnych.

Jozef Loskot — emerytowany kuchmistrz, karier¢ rozpoczynal jeszcze jako uczen
w Restauracji Mysliwskiej, a nastgpnie w Hotelu Polonia w Katowicach, w ktorym pracowat
14 lat. Po zdaniu egzaminéw mistrzowskich w Warszawie zostat szefem kuchni
w katowickim Hotelu Monopol, przez 10 lat szefowal rowniez w pszczynskiej Restauracji
,U Michalika”. Przez lata byl instruktorem praktycznej nauki zawodu, szkolit zar6wno
ucznidow szkot gastronomicznych, jak 1 zawodowych kucharzy. Zdobywca prestizowego
Ztotego Medalu na Migdzynarodowej Wystawie Gastronomicznej w Pradze (1974 r.).
Za osiagnigcia zawodowe odznaczony Srebrnym i1 Ztotym Krzyzem Zastugi.

Remigiusz Raczka — znany i lubiany kucharz, popularyzujacy kuchnie, przede wszystkim
$laska. Z branzg gastronomiczng zwigzany od 2001 r. Od 2006 r. nauczyciel przedmiotow
turystyczno-hotelarsko-gastronomicznych w Zespole Szk6t Ekonomicznych w Wodzistawiu
Slaskim. Od 2008 r. prowadzi autorski program kulinarny w telewizji regionalnej (,,Kuchnia
po slasku” oraz ,,Raczka gotuje”). Juror wielu konkursow kulinarnych, w tym koordynator
jury VII Festiwalu ,Slaskie Smaki” (2012 r.). Ekspert kulinarny ceniony przez lokalne
i regionalne media.
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Jacek Sedek - pierwsze kroki zawodowe stawial w Hotelu ,,Dgbrowka” w Jastrzebiu-Zdroju.
Przebyt drogg od kelnera 1 barmana do menedzera restauracji. Pracowal jako instruktor zajgc
praktycznych w zawodzie kelner. Od 2003 r. pracuje jako nauczyciel obstugi konsumenta
oraz przedmiotoéw hotelarsko-turystycznych w Zespole Szkot Ekonomicznych im. Oskara
Langego w Wodzistawiu Slaskim. Prowadzi liczne kursy i szkolenia kulinarne w Zaktadzie
Doskonalenia Zawodowego w Wodzistawiu Slaskim i innych osrodkach szkoleniowych.

Dobrawa Skonieczna-Gawlik - etnolog, absolwentka Uniwersytetu  Slaskiego
w Katowicach, etnograf Muzeum Zaglebia w Bedzinie. Od dziesigciu lat zajmuje si¢ kulturg
i tradycja Zagl¢bia Dabrowskiego, prowadzi badania dotyczace obrzedowosci dorocznej
1 rodzinnej, budownictwa, stroju ludowego, a takze pozywienia i tradycji kulinarnych
mieszkancow pogranicza matopolsko-slaskiego. Cztonek Slaskiej Kapituly Smaku, juror
konkurséw kulinarnych, pomystodawczyni bedzinskiego Jarmarku Rzemiosta i Rgkodzieta.
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